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Discours de Son Excellence Monsieur KANO Takehiro
Ambassadeur extraordinaire et plénipotentiaire
Délégué permanent du Japon aupres de ’'UNESCO
lors de la remise des prix du 9éme Concours Kura Master
(Mercredi 24 septembre 2025)

Monsieur Xavier Thuizat, Président du Jury de Kura Master

Son Excellence Monsieur Shimokawa Makita, Ambassadeur
extraordinaire et plénipotentiaire du Japon en France

Mesdames et Messieurs,

[ Remarques préliminaires ]
e C'est un grand honneur pour moi de participer a la remise des prix du
Concours Kura Master et de prendre la parole aujourd’hui devant vous.
e Je souhaite remercier ceux qui ont travaillé a l'organisation de cet
événement, et je tiens a adresser toutes mes félicitations aux lauréats de
cette neuvieme édition.
e C’est également 'occasion de dire a mes amis francais, dont certains
font partie du jury en tant que sommeliers, hoételiers, restaurateurs,
combien je suis sensible a leur passion pour le Sake.
e Forts de leur histoire et de leur tradition, le saké, 'umeshu, le shochu
et 'awamori sont des éléments essentiels de notre culture culinaire. Et
je me réjouis qu’ils puissent contribuer a I'édification d’'une passerelle
culturelle entre le Japon et la France.
e De plus, cette édition a donné lieu a un nouveau concours consacre
au vin japonais. Je salue cette nouveauté qui élargit I'horizon du
concours Kura Master.



[ Patrimoine culturel immatériel ]
e L'UNESCO travaille a la protection du patrimoine culturel immatériel
dans le cadre de la Convention pour la sauvegarde du patrimoine culturel
immatériel, adoptée en 2003 sous I'égide de M. Matsuura Koichiro,
Directeur général de 'UNESCO a I'époque.
eEn décembre dernier, le Comité intergouvernemental de la Convention,
réuni a Asuncion, au Paraguay, a décidé d’inscrire un élément que le
Gouvernement japonais avait propose, a savoir « les connaissances et
savoir-faire traditionnels relatifs a la fabrication de saké a base de koji au
Japon », sur la Liste représentative du patrimoine culturel immatériel de
I'hnumanité.
e Cette inscription nous a donné l'opportunité de mettre en avant les
atouts des boissons alcoolisées produites au Japon.
e Pour étre plus précis, ce n'est pas seulement la valeur du Saké en tant
que produit fini qui a été reconnue, mais un ensemble de connaissances
et de savoir-faire traditionnels que maitrisent les acteurs impliqués dans
le processus de la fabrication du saké. D’ou I'importance de la présence
des brasseurs japonais qui ont parcouru une dizaine de milliers de
kilometres pour étre présents aujourd’hui et rencontrer les acteurs des
secteurs concernés en France.

[ Conclusion]

e Enfin, je souhaite que cette cérémonie puisse contribuer au
développement des échanges culturels entre nos deux pays et a la
promotion du saké, de 'umeshu, du shochu, de I'awamori et du vin
japonais en France et dans le monde.

e J'aimerais maintenant porter un toast. Mais avant cela, permettez-moi
de vous rappeler que le saké avec lequel nous allons porter ce toast
aujourd’hui s’appelle Kitaya Sparkling Awa Sake. Ce saké pétillant est un
produit de la société Kitaya, située dans la préfecture de Fukuoka. Sans
plus tarder, jaimerais porter un toast en souhaitant beaucoup de succes
a chacun d’entre nous. A notre succes !

(FIN)



