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Allocution de S.E.M. KANO Takehiro
Ambassadeur extraordinaire et plénipotentiaire,
Délégué permanent du Japon auprés de PUNESCO
Master Class de Kura Master
Le 27 avril 2026

Mesdames et Messieurs,

Bonjour. Permettez-moi de me présenter. Je suis Kano
Takehiro, Ambassadeur et Délégué Permanent du Japon aupres de
I’"UNESCO.

C’est la troisieéme fois que je participe a la Master Class de
Kura Master. C’est un grand honneur de pouvoir y prendre part
cette fois-ci dans un lieu magnifique, aux cotés du grand Chef, M.
Yannick Alléno, qui représente le monde de la gastronomie
francaise.

Depuis mon arrivée a Paris a la fin de I’année 2023, j’ai eu
I’occasion de collaborer a plusieurs reprises avec les membres de
Kura Master, notamment le Président du Jury, M. Xavier Thuizat,
et j’ai beaucoup appris sur le saké japonais. L’ Ambassadeur Monji

Kenjiro, I’'un de mes prédécesseurs au poste de Delégué permanent



aupres de ’'UNESCO, qui est également Président d’honneur de
Kura Master, a décrit dans son livre le potentiel de fusion existant
entre le saké japonais et la culture culinaire francaise. Le sujet
d’aujourd’hui, le mariage entre la gastronomie francaise et le
Yamada Nishiki en est une parfaite illustration.

Comme vous le savez certainement, fin 2024, Iles
« Connaissances et savoir-faire traditionnels relatifs a la fabrication
de saké a base de koji au Japon » ont été inscrits sur la Liste
représentative du patrimoine culturel immatériel de I’UNESCO.
C’est la preuve que cet inestimable patrimoine culturel, fruit du
savoir-faire et de la sagesse accumulés par nos ancétres, et de leur
respect pour la nature, a €té reconnu au niveau international. C’est
une grande joie pour nous, et nous sommes conscients de la lourde
responsabilité qui nous incombe de le transmettre aux générations
futures.

Au Japon, il existe un manga populaire sur le théme du vin
francais, intitulé « Les Gouttes de Dieu ». Pour les Japonais, le saké

est véritablement une « Goutte de Dieu », et notre objectif est de



faire connaitre son charme au monde entier, tout en le dégustant
avec vous.

Je tiens a remercier le Comité d’organisation de Kura Master
pour nous avoir offert cette merveilleuse opportunité aujourd’hui.
J’espere que Kura Master continuera a jouer son role de pont pour
les échanges culturels entre le Japon et la France, et méme entre les
pays du monde entier.

Enfin, en conclusion de mon allocution, je tiens a exprimer
ma profonde gratitude et mon respect aux participants a cet
e¢venement ainsi qu’a toutes les personnes qui y ont apporté leur
soutien.

Merci beaucoup.



