Discours de Son Excellence M. Kano Takehiro
Ambassadeur, Délégué permanent du Japon auprés de TUNESCO
Cérémonie de remise des prix du 10 Concours Kura Master

30 septembre 2026

Monsieur MONJI Kenjiro, Président d’honneur de
I’Association Kura Master,

Monsieur Xavier Thuizat, Président du Jury de Kura Master
et toute I'équipe du Jury,

Son Excellence Monsieur SUZUKI Hideo, Ambassadeur du
Japon en France,

Mesdames et Messieurs,

Je vous remercie de m’avoir donné l'opportunité de
vous adresser quelques mots. C'est la 3¢ fois que jai le
privilege de prendre la parole a la cérémonie de remise des
prix du Concours Kura Master. Cette année a une
signification toute particuliere puisque c’est déja le dixiéme
anniversaire de ce prestigieux concours. Cette décennie de
succes éclatant est la preuve manifeste de lI'engagement

inébranlable et de la passion ardente de toutes les parties



prenantes. Je salue le dévouement des membres de
I'Association Kura Master qui s’'investit sans relache, mais
aussi et surtout la détermination des brasseurs japonais qui
ont eu le courage de présenter leurs productions. Moi-méme,
je ressens l'enthousiasme grandissant pour le saké en
France, et c'est avec fierté que je constate qu'une partie de
notre patrimoine gastronomique est apprécié et adopte ici.
En ma qualité d'’Ambassadeur du Japon auprés de
I'UNESCO, je suis profondément attaché a la promotion, a la
préservation et a la diffusion des savoir-faire en matiere de
production traditionnelle des alcools japonais et tout
particulierement en ce qui concerne le saké. Les
connaissances et savoir-faire traditionnels relatifs a la
fabrication de saké a base de koji au Japon a été inscrit au
patrimoine culturel immatériel de I'humanité il y a environ
deux ans, ce qui montre que le saké est bien plus qu'une
simple boisson : c’est un symbole vivant de notre histoire

millénaire et de notre savoir-faire ancestral. Il est de notre



devoir de continuer a le faire connaitre sur la scéne
internationale, et pour cela, Kura Master a un réle

absolument essentiel.

Ce soir, pour le toast qui va conclure cette célébration,
nous aurons I'honneur de déguster le « Shichiken Hoshino
Kagayaki Sparkling » de Yamanashi Meijo, qui a remporté le
Prix du Jury dans la catégorie « Saké Sparkling » cette
année.

Mesdames et Messieurs, je vous invite maintenant a
lever vos verres. Je souhaite longue vie a Kura Master, un
rayonnement toujours plus grand pour le saké sur la scéne
internationale, et enfin, a chacun d'entre vous, de prospérer
durablement.

Kanpai !
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